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URZADZENIA DO KREMOWANIA
NA ODSTOJNIKU
ZE STEROWANIEM PREMIUM C-03
ZASILANIE 230V

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia przeczytac
instrukcje uzytkowania i postepowaé wedtug wskazéwek w nie;j
zawartych. Producent nie odpowiada za szkody spowodowane

uzytkowaniem urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem
lub niewfasciwg jego obstuga.
1. Ogolne zasady bezpieczenstwa uzytkowania

urzgdzenia do kremowania
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1.1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

a) Urzadzenie nalezy podtgczyé do gniazda z uziemieniem o
napieciu okreslonym na tabliczce znamionowej wyrobu.

b) Instalacja elektryczna zasilajgca musi by¢ wyposazona w
wytgcznik nadmiarowo-prgdowy o0 znamionowym pradzie
zadziatania In nie wyzszym niz 30mA. Okresowo nalezy
sprawdzac dziatanie wytgcznika nad pragdowego.

c) Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli
przewdd zasilajgcy nieodtgczany ulegnie uszkodzeniu i
trzeba go wymienic, to czynnos¢ ta powinna by¢
wykonana u gwaranta lub przez specjalistyczny zakiad
naprawczy albo przez wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia. Nie uzywac urzgdzenia, gdy
przewdd zasilajgcy jest uszkodzony.

d) W przypadku uszkodzenia urzadzenia, w celu unikniecia
zagrozenia, naprawe moze przeprowadzi¢ tylko
specjalistyczny zaktad naprawczy albo wykwalifikowana
osoba. Zabrania sie ciggna¢ za przewdod zasilajgcey.

Przewdd zasilajgcy nalezy trzymac z dala od zrédet ciepta,

ostrych krawedzi oraz dbac o jego dobry stan.
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1.2. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

a) Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby nie majgce
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba, ze odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania
sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo.

b) Podtoze, na ktérym stoi urzgdzenie powinno by¢ suche!

c) Przed przystgpieniem do pacy z urzagdzeniem

przycisk ,STOP awaryjny” nie moze by¢ wcisniety (nalezy

przekrecic¢ tak aby wyskoczyt).

d) Wcisniecie przycisku ,STOP awaryjny” umozliwia
natychmiastowe zatrzymanie pracy urzgdzenia do
kremowania.

e) Pokrywa urzgdzenia do kremowania podczas pracy
mieszadta powinna by¢ zamknieta!

f)  Nie nalezy przestawia¢ urzadzenia do kremowania
podczas jej pracy.

g) Nalezy chronic silnik oraz sterowanie przed wilgocig;
(réwniez podczas przechowywania]

h) Nie korzystaj z urzgdzenia w poblizu materiatéw
tatwopalnych.

i) Zabrania sie prowadzi¢ jakichkolwiek prac
konserwacyjnych podczas pracy urzgdzenia.

j)  Wszystkie ostony podczas pracy muszg by¢ trwale
przymocowane do urzgdzenia.

k) W przypadku jakiegokolwiek zagrozenia nalezy
bezzwtocznie uzy¢ wytgcznika bezpieczenstwa. Ponowne
uruchomienie urzgdzenia moze nastgpic¢ po
wyeliminowaniu zagrozenia.

[)  Urzadzenie moze by¢ uruchamiane tylko wewnatrz
pomieszczen. Urzadzenie nie jest przystosowane do
pracy na zewnatrz pomieszczeh.
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Zakaz naprawiania urzadzenia w ruchu
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2. Charakterystyka urzadzenia do
kremowania na odstojniku
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Wylacznik bezpieczenstwa

2.1. KREMOWANIE MIODU:

Odpowiednia konstrukcja $migta mieszajacego
wykonanego ze stali nierdzewnej kwasoodpornej pozwala
na doktadne skremowanie miodu.

Swiezy midd jest gesty i przezroczysty. Po pewnym czasie
ulega naturalnej krystalizacji. Wtasciwa temperatura
krystalizacji to 16-18°C. W wyzszych temperaturach proces
krystalizacji zachodzi wolniej a krysztatki osiagajg wieksze
rozmiary.

Podgrzanie miodu do temperatury 40°C i utrzymywanie jej
przez kilka déb, powoduje przejscie miodu ze stanu
skrystalizowanego (krupiec) do ptynnego (patoka).



Kremowanie (szczepienie) jest szybka i prostg metodg
produkcji miodu kremowego. Polega na dodaniu do swiezo
odwirowanego, klarownego, ptynnego miodu (patoki)
skrystalizowanego (krupca) w celu zapoczatkowania
kontrolowanej, drobnoziarnistej (kremowej) krystalizaciji.
Proces kremowania powinien przebiega¢ w powtarzalnych
cyklach:

praca mieszadta - 15 min; postoj mieszadta 1 h.

Proces ten polega na cyklicznym napowietrzaniu i
intensywnym mieszaniu miodu przez kilka déb, az do
osiggniecia odpowiedniej konsystencji. Midd ten
przechowywany w statej temperaturze zachowuje tg
konsystencje przez wiele miesiecy.

Mieszanie przeprowadza si¢ kilkukrotnie w ciggu doby
przez okres okoto 10-15 minut.

Mozna na przyktad na poczatku dodawaé miod
skrystalizowany do patoki.

"Kremowanie" ma na celu wytworzenie wielu drobnych
zarodkow krystalizacji i niedopuszczenie do rozrostu juz
istniejgcych krysztatkéw miodu. Jest to mechaniczne
"ucieranie krysztatkéw" miodu.

2.2. Schemat urzadzenia do kremowania miodu
na odstojniku

Legenda
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2.3. Parametry techniczne urzadzenia:
»  zbiornik wykonany jest z blachy nierdzewnej,
kwasoodpornej
» zasilanie — 230 V
» predkosc obrotowa mieszadta — 36 obr./min.
*  zawor nierdzewny 5/4”, 6/4” ,2

3. OBSLUGA KREMOWNICY

Przed wtaczeniem urzadzenia do sieci nalezy upewnic sie, ze
sterowanie jest wytgczone.

Wytgcznik (0/1) na panelu sterowania powinien znajdowac sie
w pozycji ,,0”

Po wtgczeniu urzadzenia do sieci Wytgcznik (0/1) na panelu
sterowania przetgczamy z pozyciji ,0” w pozycje ,1”.

STEROWNIK KREMOWNICY C-03-ZASILANIE
230V
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Sterownik C-03 to urzadzenie kontrolujgce prace kremownicy
— realizujgce cykle kremowania. Praca sterownika sprowadza
sie do cyklicznego wigczenia silnika mieszadta kremownicy.
llo$¢ cykli wigczenia silnika zalezy od wybranego tacznego
czasu pracy oraz konfiguracji sterownika jednak zawsze
naliczana jest tak, iz na kazdy krétszy okres pracy mieszadta

przypada dtuzszy okres postoju.
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Rys 1. Elementy panelu obstugi sterownika kremownicy.

ELEMENT FUNKCJA

1 Pole wyswietlacza, sygnalizacja stanu
START (poruszajgca sie strzatka) lub stanu
STOP (napis STOP).

2 Pole wyswietlacza, grafika sygnalizujgca
prace mieszadta.

3 Pole wyswietlacza, wskazujgce czas jaki
uptyngt od chwili wilgczenia  cyklu
kremowania.

4 Pole wyswietlacza, wskazujgce aktualng
nastawe predkosci obrotowej mieszadta.

5 Pole wyswietlacza, wskazujgce zadany czas
cyklu kremowania.

6 Przyciski nastawy predkosci obrotowej
mieszadta.

7 Przyciski nastawy zadanego czasu
kremowania.

8 Dioda sygnalizacyjna — wykryty btad lub stan
E-STOP.

9 Diody sygnalizacyjne — obroty mieszadta

wigczone.

10 Dioda sygnalizacyjna — stan START (cykl
wigczony).

11 Przycisk zatrzymania cyklu STOP.

12 Przycisk uruchomienia cyklu START.

4.1. Obstuga sterownika, kody btedéw

Po wigczeniu zasilania, sterownik wykonuje sekwencje
startowg - przeprowadzajgc kilka podstawowych testow
diagnostycznych  potwierdzajgcych  poprawno$¢  pracy
urzagdzenia. Wykrycie btedéw sygnalizowane jest poprzez
wysSwietlenie odpowiedniego kodu na ekranie wyswietlacza
ciektokrystalicznego.

Dalsza praca z urzgdzeniem mozliwa jest dopiero po
usunieciu przyczyny btedu i ponownym wigczeniu zasilania.
Jezeli bledéw nie wykryto ekran wyswietlacza wygladat bedzie
jak na rysunku 1.

Obstuga sterownika sprowadza sie do ustawienia zadanego
czasu oraz nastawy predkosci obrotowej mieszadia.
Uruchomienie tak skonfigurowanego cyklu kremowania
nastepuje po nacisnieciem przycisku START. Przycisk STOP
umozliwia wytgczenie wykonywanego cyklu.

Ponownie uruchomiony cykl rozpocznie prace naliczajgc od
poczatku, czyli pracujgc przez peten podany czas. Prawidiowe
zakonczenie cyklu kremowania sygnalizowane jest napisem OK,
wyswietlanym na ekranie wy$wietlacza.

Wykrycie stanu zadziatania petli bezpieczenstwa (zadziatanie
opcjonalnego zabezpieczenia silnika, wykrycie przekroczenia
temperatury lub otwarcie pokrywy kremownicy) spowoduje
zatrzymanie realizacji cyklu kremowania (jezeli takowy byt
aktywny). Na ekranie wyswietlacza pojawi sie napis ,E-STOP”
a naliczanie czasu zostanie wstrzymane. Tuz pod napisem ,E-
STOP” wyswietlony zostanie czas, jaki uptynat od chwili
wystartowania cyklu. Jezeli w chwili zadziatania petli
bezpieczenstwa sterownik znajdowat sie¢ w stanie STOP — pole
czasu bedzie wskazywato wartos¢ ,00:00:00”. Zwolnienie
zabezpieczenia (np. ponowne zamkniecie pokrywy) oznacza
powrét do stanu w jakim sterownik znajdowat sie przed
zadziataniem petli bezpieczehstwa, czyli np. kontynuacje
realizacji cyklu

[ E-STOP 1
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Rys 2. Stan zadziatania petli bezpieczernstwa

KOD
USTERK| OPIS USTERKI
USTERKA WEWNETRZNA
E-100 STEROWNIKA
MIKROPROCESOROWEGO
E-201 WCISNIETY / ZABLOKOWANY
PRZYCISK ,STOP”
E.202 WCISNIETY / ZABLOKOWANY
PRZYCISK ,START”
E.203 WCISNIETY / ZABLOKOWANY
PRZYCISK ,- CZAS PRACY”
E.204 WCISNIETY / ZABLOKOWANY
PRZYCISK ,+ CZAS PRACY”
E.205 WCISNIETY / ZABLOKOWANY
PRZYCISK ,- PREDKOSC OBROTOWA”




WCISNIETY / ZABLOKOWANY
E-206 PRZYCISK ,+ PREDKOSC
OBROTOWA”

4.3. Parametry techniczne sterownika

4.2. Menu serwisowe

Menu serwisowe umozliwia konfiguracje sterownika, czyli
ustawienie czasu wigczenia (ruchu obrotowego) i wytgczenia
(postoju) mieszadla. Celem wejscia w menu serwisowe
sterownika nalezy, w trakcie startu sterownika (wyswietlania
wskaznika postepu uruchamiania urzadzenia) nacisngC i
przytrzyma¢ oba przyciski zmiany predkosci obrotowej
mieszadta.

L YSON C-03
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Rys 3. Wejscie w menu serwisowe sterownik

Po wejsciu w menu serwisowe na ekranie wyswietlacza
wyswietlone zostang aktualne nastawy pracy mieszadta.

Zmiana parametrow mozliwa zgodnie z opisami w tabeli.

ELEMENT FUNKCJA
6 Zmiana czasu trwania ruchu obrotowego
mieszadta.
7 Zmiana czasu trwania postoju mieszadta.
11 Zatwierdzenie nastaw, restart sterownika.

CECHY FUNKCJONALNE

Zakres nastaw czasu pracy 5 -15 minut
mieszadta:

Raster nastaw czasu pracy 1 minuta
mieszadta:

Zakres nastaw czasu postoju 45 -90 minut
mieszadta:

Raster nastaw czasu postoju 5 minuta
mieszadta:

Minimalny czas trwania cyklu 24h00m
kremowania:

Maksymalny czas trwania cyklu 99h00m
kremowania:

Raster nastaw czasu trwania 1h
cyklu:

PARAMETRY TECHNICZNE

Zasilanie: 5VDC, max 50mA
Komunikacja: RS485
Wyswietlacz: LCD-2x16, 4 x LED
Klawiatura: 6 x mikroprzetacznik
Wejscie fgcznika kontroli Bez potencjatowe, NC
pokrywy:

WARUNKI SRODOWISKOWE

Temperatura otoczenia

. 0°C...45°C
pracujgcego regulatora:

Temperatura otoczenia

0, 0,
sktadowanego regulatora: 0°C...55°C

Wilgotno$¢ powietrza dla

. Max 75% dla 25°C
pracujacego regulatora:

Wilgotno$¢ powietrza dla

niedopuszczalna
sktadowanego regulatora:




5. Przechowywanie urzadzenia do kremowania
miodu

Po zakonhczeniu czynnosci zwigzanych z pracg urzgdzenia
nalezy je doktadnie wyczysci¢ i osuszyc.

. Przed uruchomieniem urzadzenia, w przypadku, gdy zostato
ono przeniesiona z pomieszczenia o nizszej temperaturze do
pomieszczenia o wyzszej temperaturze, nalezy odczeka¢ az
osiggnie ona temperature otoczenia. Przechowywac¢ w
suchych pomieszczeniach w temperaturze powyzej 0° C

Przed kazdym sezonem nalezy dokona¢ dodatkowego
przegladu pod wzgledem technicznym a w razie wykrycia
usterki nalezy skontaktowac sie z serwisem.

6. Czyszczenie i konserwacja

WAZNE!!!

Pokrywy urzgdzenia my¢ wodg z mydiem w temp.25°C.
UWAGA!!!

Do mycia nie stosowac¢ srodkow z zawartoscig ALKOHOLU
(powoduje pekniecia i mikropekniecia plexi)

WAZNE!!!

Przed rozpoczeciem konserwacji nalezy wyciggngc wtyczke
sieciowa.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenie do kremowania nalezy
doktadnie umy¢ i wysuszyc.

W celu doktadnego umycia poleca sie zdemontowanie belki
wraz ze sterowaniem, silnikiem, przektadnig i mieszadtem.
Nalezy odkreci¢ sruby mocujgce belke do zbiornika i Sciggnac
mechanizm.

Urzgdzenie myjemy goragca wodg z dodatkiem preparatow
dopuszczonych do kontaktu ze sprzetem uzywanym w
przemysle spozywczym.

Urzadzenie myjemy miekkg flanelowa tkaning, pamietajgc o
zabezpieczeniu elementow elektrycznych.

Po umyciu dokfadnie sptukujemy czystg wodg i osuszamy.
Po zakonczonym procesie kremowania miodu urzgdzenie
nalezy umyc¢ i osuszy¢.

Kremownice przechowujemy w suchym pomieszczeniu.
Zadnych elementéw urzgdzenia nie konserwujemy $rodkami
chemicznymi.

7. Utylizacja

Zuzyty produkt podlega obowigzkowi usuwania jako odpady
wytgcznie w selektywnej zbiérce odpadoéw organizowanych
przez Sie¢ Gminnych Punktow Zbioérki Odpaddéw Elektrycznych
i Elektronicznych. Konsument ma prawo do zwrotu zuzytego
sprzetu w sieci dystrybutora sprzetu elektrycznego, co
najmniej nieodptatnie i bezposrednio, o ile zwracane
urzadzenie jest wtasciwego rodzaju i petni te samg funkcje, co
nowo zakupione urzgdzenie.

8.Gwarancja

Produkty zakupione w firmie ,Lyson” objete sg gwarancjg
producenta.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce
Na zakupione produkty wystawiany jest paragon lub faktura
VAT.

Szczegdty gwarancji na www.lyson.com.pl


http://www.lyson.com.pl/

